
　


「スーパーラジエントヒーターお料理実演会」のお知らせ
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安全で省エネ、遠赤外線効果を
利用したセラミックヒーター。

遠赤外線の効果で料理がおいしくなる

「スーパーラジエントヒーター」で、

実際にお料理をして食べてみよう！というイベントです。 

ヨーロッパではすでに主流となっている調理器具を体感してみませんか。





【開催日】地域により異なります。

【時　間】11:00～12:30

【料　理】ハンバーグ、大学いも、ご飯炊飯



■開催日程


　2020年11月7日（土）　ビューティーラボ　赤坂（東京）





▼お料理実演会は食材を用意する都合上、予約制です。

ご予約は 申込みフォーム から

ご希望の日と開催地域をご予約ください。お待ちしております！








　　『各機種の電磁波 発生比較』
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電磁波とは、既に有害とされているX線などの放射線や、紫外線・赤外線などの光、電波等の総称ですが、一般的には電波の事を電磁波と呼んでいます。

電気器具のコンセントを差し込むと、スイッチをOFFにしていてもコードには電圧がかかり、その周りには「電界・電場」ができます。次にスイッチを入れる とコードに電流が流れて、その周りに「磁界・磁場」ができます。この2つがお互いに作用して組み合わさり、空間を波のように伝わっていく現象が電磁波です。

従って、電気のあるところには必ず電磁波は存在します。電気器具を使うと必ず電磁波は発生し、知らない内に近くにいる人は被曝しています。直流では電磁波は発生しません。

ちなみに、エジソンが発明したのは直流でしたので、「交流電流は人間に悪い影響を与える」と警告していましたが、主導権争いに敗れ、交流電流が主流となり、現在 電磁波問題が出てきました。

しかしながらスーパーラジエントヒーターは、電磁波の発生が非常に少ないことが立証されています。



▼スーパーラジエントヒーター紹介販売　説明会▼
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くちコミ紹介をして、拡販活動をして行きましょう！
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